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Allergene Zusatzstoffe 
B Gluten – Getreideart und 1. Mit Konservierungsmittel 
 Hybridformen davon: 2. Mit Antioxidationsmittel 

B1 Weizen 3. Mit Geschmacksverstärker 
B2 Roggen 4. Mit Süßungsmitteln 
B3 Gerste 5. Mit einer Zuckerart u.Süßungsmitteln 
B4 Hafer 6. Enthält eine Phenylalaninquelle 
B5 Dinkel 7. Mit Farbstoff 
B6 Kamut 8. Geschwefelt 
B7 Emmer 9. Gewachst 
B8 Grünkern 10. Geschwärzt 

  11. Mit Phosphat 
C Krebstiere 12. Koffeinhaltig 
D Hühnerei 13. Chininhaltig 
E Fisch 14. Alkohol 
F Erdnüsse 15. Gentechnisch veränderte 
G Soja  Lebensmittel 
L Laktose/Milcheiweiß   
P Schwefeldioxid/Sulfite   
    

K Schalenfrüchte   
K1 Haselnuss    
K2 Walnuss   
K3 Cashewnuss   
K4 Pecanuss   
K5 Macadamianuss   
K6 Mandel   
K7 Pistazien   
K8 Paranuss   

    
M Sellerie   
N Senf   
O Sesam   
R Lupine   
S Weichtiere   
    
    
   
   
   

 

 
 


